
H L A D N A  P R E D J E L A

T O P L A  P R E D J E L A

J U H E

Domaća pašteta s crnim tartufom i dehidriranim jajetom
Duo dvorjanskih pašteta s toplim kruhom (mesna i riblja)
Carpaccio i čips od crvene cikle s domaćim svježim sirom i pistacijom
Carpaccio od pašne govedine
Vitello tonnato na dvorjanski način  (marinirana teletina, tuna, kapari i
prepeličje jaje)

12,00
10,00
10,00
15,00
14,00

Dvorjanski sirni štrukli s kremom domaćeg vrhnja i kozjanskim “spuhancima”
Ravioli – punjeni sirom, vrganjima i kremom od odležanog tolminskog sira
Rižoto s muškatnom bundevom, sušenom rajčicom i guancialeom
krškopoljske svinje

14,00
16,00
16,00

Goveđa juha
Dnevna krem juha

5,40
5,40

G L A V N A  J E L A

Pileća rolica sa sušenom rajčicom, mozzarellom, pireom od slatkog
krumpira i julienne povrćem
Pohani „Cowboy“ steak s krumpir salatom
Ribeye steak, pire od celera, povrće na maslacu i demi-glace umak
Zapečena crvena paprika s ječmenom kašom, šampinjonima, umakom od
poriluka i dimljenim šaranom
Sporo pripremljeni muflon s pireom od lješnjaka i umakom od vrganja

19,00

21,00
38,00
20,00

26,00

P R I L O Z I

Razni prilozi po izboru 5,50



S A L A T E

S L A S T I C E

Salatna zdjela s piletinom
Salatna zdjela s mladim pečenim sirom
Salata s goveđom tagliatom
Sezonska salata

16,00
16,00
20,00

5,20

Crème brûlée
Čokoladni soufflé s domaćim sladoledom
Mokriška viljamovka (mousse od bijele čokolade, viljamovka kruška u
Modroj frankinji, „kavijar“ od kruškovače)

7,00
7,00
7,00

D J E Č J I  M E N I  Z A  M A L E
D V O R J A N K E  I  D V O R J A N E

Špageti Bolognese                                                                                                            8,00
Pohani pileći medaljoni s krumpirićima                                                                        8,00

Sve cijene su izražene u EUR i uključuju PDV.
Mokrice Castle Estate, Terme Čatež d.d., Topliška cesta 35, 8250 Brežice, Slovenija

Popis alergena nalazi se kod poslužnog osoblja, 
koje vam je na raspolaganju za sva dodatna pojašnjenja.

V E G E T A R I J A N S K A
G L A V N A  J E L A

Zapečena crvena paprika s ječmenom kašom, šampinjonima i umakom
od poriluka
Steak od cvjetače s karameliziranom ciklom i čipsom od batata

16,00

14,00
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